Prix
INNOVC

2025
b

Précisions
Plaisir des sens / Qualités sensorielles 20
Appréciation subjective de I'apparence du produit par
rapport a vos préférences personnelles mais également
Apparence de lI'apparence attendue d'un produit de ce type. 5
Appréciation subjective du golt (saveurs et ardmes) du
produit par rapport a vos préférences personnelles mais
Golt également du go(t attendu d'un produit de ce type. 5
Appréciation subjective de la texture du produit par
rapport a vos préférences personnelles mais également
Texture de la texture attendue d'un produit de ce type. 5
Indiquez une appréciation du niveau de distinction du
Caractére innovant produit par rapport a ses descripteurs sensoriels. 5
Valeur nutritive / offre santé 20
Naturalité des ingrédients Liste d'ingrédients simple, ingrédients d'origine naturelle 5
Appréciation de I'apport nutritif du produit basé sur son
étiquette nutritionnelle et de celui attendu d'un produit
Contribution a I'apport nutritif de ce type 5
Mise en valeur des composantes ou des bénéfices du
Positionnement santé produit, allégations santé 5
Appréciation du niveau de distinction du produit par
Caractere innovant rapport a ses descripteurs nutritionnels. 5
Emballage 20
Appréciation du format de I'emballage, des matériaux
Design et conception (élements techniques)|utilisés, des éléments de praticité 5
Appréciation subjectif des éléments graphiques et
Image de marque (éléments marketing) marketing, créativité 5
Ecoresponsabilité Matériaux recyclés, recyclables ou compostables 5
Appréciation du niveau de distinction du produit par
Caractere innovant rapport a son emballage 5
Mise en valeur du terroir 20
Appréciation de I'effort d'approvisionnement en
Provenance des ingrédients (régional, proviingrédients de provenance de proximité lorsque possible. 5
Mise en valeur de la provenance (certificatiqAffichage, marketing relié a la provenance 5
Appréciation du caractére typique du produit basé sur sa
Rapport a I'identité alimentaire régionale |provenance 5
Appréciation du niveau de distinction du produit par
Caractére innovant rapport au terroir du Saguenay-Lac-Saint-Jean 5
Appréciation générale du produit 20
Grand Total 100




